PIEMONTE DOC SAUVIGNON
TERROIR

E produzido em um declive muito homogéneo em que os aflora-
mentos tipicos do substrato e as mudancas bruscas de profun-
didade sao interrompidos. A exposi¢do para o Sudeste, a colo-
cacdo em "meia-costa" e a area naturalmente protegida e abri-
gada dos ventos frios, permitem especializar ano apds ano o
cultivo, através da comparacao dos resultados obtidos. O terre-
no é "franco-arenoso-limoso", o calcario ativo é elevado e a
reacdo € sub-alcalina. A presenca de calcio é muito elevada, a
localizacdao orografica, a exposicdo e a pratica da ervagem con-
trolada dos espacos entre as linhas, permite tornar sempre
disponiveis para a cultura os nutrientes que necessita e prote-
ger tanto quanto possivel as videiras do estresse fisioldgico
trazido por

mudancas climaticas abruptas.

Exposicao: Sudeste

Altitude média da vinha: a 350 metros acima do nivel do mar
VARIEDADE: 100% SAUVIGNON BLANC

VINHEDO: Altitude de 400 metros - Exposi¢do Sudeste
COLHEITA: Manual em caixas

VINIFICACAO: em aco inoxidavel com permanéncia nas borras
durante 4/6 meses

COR: amarelo palha intenso

AROMA: frutas amarelas (péssego-alperce) e ligeira matiz varie-
tal (pimenta verde) Temperatura de servi¢co: 10°C

EMPARELHAMENTOS: peixes, carnes brancas, queijos frescos e
de médio envelhecimento, alcachofras

FORMATO: garrafa de 0,75 litros



