FREISA D'ASTI SUPERIORE DOC
TERROIR

As uvas utilizadas para produzir o nosso FREISA D'ASTI SUPE-
RIOR vém das vinhas mais velhas presentes na fazenda, entre 40
e 50 anos de idade, e totalmente expostas ao sul. O terreno tem
uma porcentagem generosa de esqueleto que impede a acumu-
lacdo e os microclimas humidos subsequentes. O Freisa - e 0s
antigos viticultores sabiam isso muito bem - encontra neste tipo
de solo e clima as condi¢des ideais para expressar no modo
melhor as qualidades da uva e garantir os niveis de qualidade
procurados. O baixo rendimento devido a idade das videiras
contribui a melhorar a qualidade e os aromas das uvas.

Parente proximo do Nebbiolo mas com taninos muito mais
marcados, o Freisa é um vinho que é bem adequado para um
longo envelhecimento, que lhe permitira alcancar uma grande
suavidade, mantendo inalterados o corpo e o buqué.

O nosso Freisa d'Asti Superior é envelhecido por um periodo de
24 meses em barricas de carvalho francés de 700 litros de
segunda ou terceira passagem, para que a madeira ndo preva-
leca sobre os aromas do vinho.

Depois, é feito descansar 12 meses em garrafa antes de ser
colocado a venda.

VARIEDADE: 100% FREISA

VINHEDO: Altitude 300/350 metros - Exposicao sul

COLHEITA: A mdo, em caixas

VINIFICACAO: maceracdo nas cascas por 10/14 dias, com bom-
beamento diario repetido. No final 0 mosto é deixado drenar
naturalmente, sem prensagem e colocado em tanques de aco
inoxidavel sob temperatura controlada, onde ocorrerdo a
fermentacdo alcodlica e a fermentacdo malolatica, apés a qual, é
colocado em barricas de carvalho francés de 700 litros, por um
periodo de 24 meses. E colocada no mercado ndo antes de 12
meses apos o engarrafamento.

COR: granada vermelho, que passa a ser um pouco alaranjado
com o envelhecimento.

AROMA: intenso e perfumado, com notas de rosa e framboesa.
TEMPERATURA DE SERVICO: 16°/18°

EMPARELHAMENTOS: pratos com uma grande estrutura, por
exemplo: BAGNA CAODA (prato tipico piemontés), FRITTO MISTO
PIEMONTES, assados e carnes vermelhas em geral, queijos de
meédio e forte envelhecimento

FORMATO: Garrafas de 0,75 litros



