FREISA D'ASTI SUPERIORE DOC

TERROIR

Die zur Herstellung unseres FREISA D'ASTI SUPERIORE verwen-
deten Trauben stammen von den dltesten Weinbergen des
Gutes, mit einem Alter von 40 bis 50 Jahren, die ausschliel3liche
Sudlage besitzen. Der Boden weist einen hohen Prozentsatz an
Skelettanteilen auf, was die Aufspeicherung und somit die
feuchten Mikroklimen verhindert. Der Freisa, und das wussten
die alten Weinbauern nur zu gut, finden in dieser Art von Boden
und Klima die optimalen Bedingungen, um die Qualitat der
Rebsorte am besten zum Ausdruck zu bringen und die gewun-
schte Qualitat zu gewahrleisten. Die geringe Ergiebigkeit
aufgrund des Alters der Rebstocke tragt zu einer Qualitats- und
Aromaverbesserung bei den Trauben bei.

Der Freisa, ein enger Verwandter vom Nebbiolo, jedoch mit
entscheidend markanteren Tanninen, ist ein Wein, der sich
optimal fur eine lange Lagerzeit eignet, die es ihm ermdglicht,
eine grol3e Geschmeidigkeit zu erreichen und dabei Korper und
Bukett unverandert zu erhalten.

Unser Freisa d'Asti Superiore wird 24 Monate lang in bereits
zwei- oder dreimal verwendeten Barriques aus franzdsischer
Eiche mit 700 Litern gereift, damit das Holz die Aromen des
Weines nicht beeintrachtigt.

Nach der Abfullung in Flaschen muss er noch 12 Monate ruhen,
bevor er in den Handel gelangt.

REBSORTE: 100% FREISA

WEINBERG: Hohe 300/350 m - Sudlage

WEINLESE: von Hand in Kisten

WEINHERSTELLUNG: Maischen fur 10/14 Tage mit wiederholtem
taglichen Umwalzen. Danach lasst man den Trester ohne Pressen
abtropfen und fullt ihn in Stahlbehalter mit kontrollierbarer Tempera-
tur um, in denen die alkoholische und anschlielRend die malolaktische
Garung erfolgt. Danach wird der Wein fur einen Zeitraum von 24
Monaten in Barriques aus franzdsischer Eiche mit 700 Litern
umgefullt.

Wird nicht vor 12 Monaten nach Flaschenabfullung in den Handel
gegeben.

FARBE: granatrot, mit der Reifung zu orangefarben tendierend
BUKETT: intensiv und duftend, mit einem Hauch von Rose und Himbe-
ere

TRINKTEMPERATUR: 16/18°C

ESSKOMBINATIONEN: Gericht mit einer starken Struktur, z.B. BAGNA
CAODA, FRITTO MISTI PIEMONTESE, Braten und dunkles Fleisch im
allgemeinen, mittelreife bis sehr reife Kase

ABFULLUNG: Flaschen mit 0,75 |



