BARBERA D’ASTI SUPERIORE
TERROIR

Die Rebflachen des BARBERA D'ASTI zeichnen sich durch dunne
Boden mit Anbauschichten von 30/40 cm aus. Es handelt sich
um ,schlammige” Boden mit hohem Aktiv- und Gesamtkalkge-
halt. Die Reifung der Trauben im Produktionsgebiet dieses
Weines wird starker als in anderen Gebieten von der
Wechselhaftigkeit des Klimas beeinflusst, sodass eine rechtzeiti-
ge und gezielte Aufmerksamkeit von Seiten des Menschen
erforderlich ist. In diesen Weinbergen hat man die Ansiedelung
einer dauerhaften spontanen Grasnarbe ermoglicht, welche
inzwischen einen ausgeglichenen Wettstreit mit den Wurzeln der
Rebstocke erreicht hat.

Durch eine korrekte Interpretierung der nach und nach in den
einzelnen Jahren auftretenden meteorologischen und klimati-
schen Phanomene kann ein Produkt von hohem Wert und
Personlichkeit erzielt werden. Obwonhl er sich bereits in den
ersten Monaten nach der Flaschenabfullung als angenehm zeigt,
bringt er seinen Charakter erst nach 2/3 Jahren Lagerung opti-
mal zum Ausdruck und kann, dank der grofRartigen Struktur und
dem hohen Alkoholgehalt, auch bis zu 10 Jahre altern.

REBSORTE: 100% BARBERA

WEINBERG: Hohe 350 m - Sudostlage

WEINLESE: von Hand in Kisten

WEINHERSTELLUNG: Maischen fur 8/10 Tage mit haufigem
taglichen Umwalzen. Schonendes Keltern des Tresters mit
anschlielfender alkoholischer und malolaktischer Garung in
Stahlbehaltern mit kontrollierbarer Temperatur. Wird 6 Monate
lang in Eichenfassern verfeinert, in denen zuvor der Nebbiolo
verfeinert wurde. Nach der Flaschenabfullung muss er noch 12
Monate ruhen, bevor er in den Handel gelangt.

FARBE: intensiv rubinrot mit violetten Farbungen

BUKETT: weinig mit einem Hauch von roten Fruchten
TRINKTEMPERATUR: 16/18°C

ESSKOMBINATIONEN: Braten, Siedfleisch, Wurstwaren im
Allgemeinen, Gebratenes

ABFULLUNG: Flaschen mit 0,75 |



